Esencia de
Monte tinto

Vino orgdnico
Y vegano cerz‘g?cado

DENOMINACION DE

ORIGEN: Mongvar Alicante

CLIMA: Continental- Mediterraneo
UVA: Monastrell

SUELOS: Arcilla y Calcdreo
ALTITUD: 520-550 metros

EDAD DE LAVINA:  25-35 afios
AGRICULTURA: Ecolégica Certificada
PODA: Espaldera y Vaso
PRODUCCION: 2450 cajas

esencia de monte

BY PASTOR GILABERT

vinosdeterrunos

Esencia de Monte estd elaborado combinando
adecuadamente tecnologia e innovacién con la
tradicién en el cultivo de las explotaciones agricolas
de dos generaciones, utilizando métodos ecoldgicos
para la obtencién de los mejores vinos.

La situacién de los vifiedos se encuentra en la
localidad de Monévar-Alicante. Con el clima
caracteristico de la zona mediterrdnea, otofios
suaves, veranos cdlidos y secos.

Los terrenos presentan texturas diversas,
predominando los suelos calizos y pedregosos y
arcillosos, pobres en materia orgdnica. De esta
forma, con la combinacién de clima y “terroir” que
presenta nuestra localizacién, propicia la obtencién
de vinos con mucha frescura.

Esencia de Monte tinto es un vino obtenido de la
uva Monastrell, vifias viejas vendimiadas
manualmente, con baja produccién y plantaciones
en vaso.

Esencia de Monte tinto es un cuvée hecho por la
Familia Pastor Gilabert en colaboracién con el
endlogo Pedro Sarrién, un enélogo con un amplio
conocimiento en la elaboracién de vinos de
Alicante, Jumilla y Castilla la Mancha.
Vinificacién: Fermentacién y maloldctica en
deposito de hormigén con sus propias levaduras
indigenas.Envejece en barrica de roble Francés
durante 6 meses y posterior filtrado suave antes de
embotellar.

Caricter: Vino con elegante bouquet de su origen
varietal y mediterraneo. Color rojo intenso y
atractivo. Sabor suave con aromas balsamicos de
fruta madura, con notas tostadas de su crianza en
roble. Vino muy expresivo que muestra la tipica
frescura y pureza del mediterrdneo.

Gastronomia: Todo tipo de carnes y asados de
barbacoa, pastas y quesos.

www.vinosdeterrunos.com



